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DECRETO EXENTO N° 1 4 Jav

MAT.: APRUEBA Y RATIFICA CONVENIO DE
COLABORACION EN MATERIAS DE CONTROL
SANITARIO ENTRE LA SECRETARIA REGIONAL
MINISTERIAL DE SALUD DE LA REGION
METROPOLITANA Y LA MUNICIPALIDAD DE LO
PRADO.

LOPRADO, 27 JUN 2018

LA ALCALDIA DECRETO HOY:

VISTOS

TENIENDO PRESENTE:

DECRETO

J.MSC/CGVIigd
Distribucion: Sec.Mun.N°456
Secretaria Ministerial de Salud R.M./ Secretaria Municipal/ Asesoria Juridica/ Control Municipal/ Administracion
Municipal/ Administracion y Finanzas/ DIDECO/ Prog. Sociales Externos/ Oficina de Partes

El Convenio de Colaboracién en materias de Control Sanitario entre la
Secretaria Regional Ministerial de Salud de la Regién Metropolitana y la
Municipalidad de Lo Prado, suscrito el 27 de marzo de 2019; la Resolucion
Exenta N°0587 de fecha 02 de mayo de 2019, Ministerio de Salud, que
aprobo el convenio antes descrito; el e- mail N°L-058 de fecha 26 de junio
de 2019, de la Direccién de Asesoria Juridica, mediante el cual solicita se
apruebe y ratifique el convenio correspondiente;

La delegacion de funciones dispuestas por decreto alcaldicio N° 080 de
fecha 20 de enero de 2005; el decreto alcaldicio materia de personal
N°120 de fecha 31 de marzo de 2017;

Apruebese vy ratifiquese por este acto, el Convenio de Colaboracién en
materias de Control Sanitario entre la Secretaria Regional Ministerial de
Salud de la Region Metropolitana y la Municipalidad de Lo Prado, suscrito
el 27 de marzo de 2019; cuyo texto se adjunta al presente acto
administrativo y se entiende formar parte integrante del mismo.

ANOTESE, COMUNIQUESE Y ARCHIVESE.
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Zimbra: https://webmail.loprado.cl/h/printmessage?id=26584&tz=America...

Zimbra: Igarcia@loprado.cl

L- 058 Solicita Aprueba y Ratifica convenio

De : Rossana Guzman <rguzman@loprado.cl> mié, 26 de jun de 2019 11:19
Asunto : L- 058 Solicita Aprueba y Ratifica convenio #'1 ficheros adjuntos

Para : Carmen Gorrofio <cgorrono@loprado.cl>, lgarcia
<lgarcia@loprado.cl>, Katia Mufioz
<kmunoz@loprado.cl>

CC : Paulo Cruz <pcruz@loprado.cl>, Maria Ines Olave
<molave@Iloprado.cl>, Cristina Meza
<cmeza@loprado.cl>, Veronica Tapia
<vtapia@Iloprado.cl>, cristian leon
<cristian.leon@loprado.cl>, Ana Sepulveda
<asepulveda@loprado.cl>, Daniela Hidalgo
<dhidalgo@loprado.cl>, Carolina Lizana
<clizana@loprado.cl>, Nataly Silva
<nsilva@loprado.cl>, Adriana Sanhueza Cisterna
<adriana.sanhueza@loprado.cl>, Fabiola Carvajal
<fcarvajal@loprado.cl>, Gestion DIDECO
<gestiondideco@Iloprado.cl>, Diana Donoso
<ddonoso@loprado.cl>, Petronila Brito
<pbritos@loprado.cl>, mgonzalez
<mgonzalez@loprado.cl>, Nicanor Duran
<nduran@Iloprado.cl>, Priscila Pena Vera
<ppena@loprado.cl>, Jacqueline Cano
<jcano@loprado.cl>

Sra.

Carmen Gorrono

Secretaria Municipal

Presente

A través del presente y por instrucciones del Director de Asesoria Juridica, solicito a

ud., se dicte Decreto Alcaldicio correspondiente que aprueba y ratifica convenio que
se sefiala a continuacion.

1) Convenio de Colaboracion en Materias de Control Sanitario

Se adjunta en formato digital

1de2 26/06/2019 10:27
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RESOLUCION EXENTA N°

GJLCTV/LED/MPS/mce

VISTO: La necesidad de aprobar el convenio des
colaboracion en materias de control sanitario, suscrito con la llustre Municipalidad de Lo
Prado, con fecha 27 de marzo, de 2019; el Memorandum N° 002, de fecha 16 de abril de
2019, de Encargado de Unidad de Convenios Municipales, dependiente del Gabinete de
esta SEREMI de Salud R.M., solicitando al Departamento Juridico, la preparacion de la
respectivo acto aprobatorio; y, teniendo presente las disposiciones de la Ley N° 19.880,
de Bases sobre Procedimiento Administrativo, en especial su articulo 3° las atribuciones
otorgadas por el D.L. N° 2.763/78, cuyo texto refundido, coordinado y sistematizado fuera
aprobado por el D.F.L N° 1/2005, del Ministerio de Salud, Subsecretaria de Salud Publica;
lo dispuesto en el D.S. N° 136/2004 vy en su similar N° 54/2018, ambos del Ministerio de
Salud; y, la Resolucion N° 1.600, del afio 2008, de la Contraloria General de la Reptiblica,
que fija normas sobre exencion del tramite de Toma de Razén; dicto la siguiente:

RESOLUCION

APRUEBASE el “"Convenio de Colaboracién en
Materias de Conirol Sanitario®, suscrito con fecha 27 de marzo de 2019, entre esta
Autoridad Sanitaria Regional Metropolitana vy la ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE LO
PRADO, representada por su Alcalde don Maximiliano Rios Galleguillos; en los términos,
condiciones y para los fines que en dicho instrumento se indican.

ANOTESE, COMUNIQUESE Y CUMPLASE

' ROSA OYARCE SUAZO
,SEGRF.TARIA SION 'MINISTERIAL DE SALUD
s - REGION ROPOLITANA

Distribycion; /’
- M. Lo Prado

Depto. Accitn Sanitaria

- Gabinata SEREMI (Uridad Coordinacion Municipat)
DAF

+ Depio. Juridico i
- Dficina de Parles
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%ﬁm PRADO

BlNSM MUNICIPALIDAD

CONVENIO DE COLABORACION EN MATERIAS DE CONTROL SANITARIO ENTRE
LA SECRETARIA REGIONAL MINISTERIAL DE SALUD DE LA REGION
METROPOLITANA Y LA ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE LO PRADO

En Santiago de Chile, a 27 de Marzo de 2019, entre la lHustre Municipalidad de
LO PRADO, RUT N° 69.254.100-6, representada por su Alealde don MAXIMILIANO RIOS
GALLEGUILLOS, cedula de identidad N° 8.667.900-0, ambos domiciliados en Avenida San
Pablo N° 5959 comuna de Lo Prado, en adelante la “MUNICIFALIDAD", y la
SECRETARIA REGIONAL MINISTERIAL DE SALUD DE LA REGION
METROPOLITANA, representada por 1a Secretaria Regional Ministerial de Salud ROSA
OYARCE SUAZO, cedula de identidad N° 8,163.353-6, Tecnologa Médico, ambos
domiciliados en calle Padre Miguel de Olivares N° 1228, 2° piso, comuna y ciudad de
Santiago, en adelante la “SEREMI DE SALUD” o “AUTORIDAD SANITARIA
REGIONAL”, viene en convenir lo siguiente:

Considerando:

Que; es necesario implementar, reforzar y potenciar & nivel comunal las actividades de
Salud, Control Sanitario Ambiental y Gestion de Tramites, en conformidad con |d normativa
vigente, estimandose fundamental la gestion colaborativa y orientadora gue, a ese nivel,
puede desarrollar la Municipalidad. Se entiende por actividades de Control Sanitario
Ambiental las siguientes acciones; vigilancia, verificacion, prevencion, educacion Yy
formalizacion. :

Que: |a satisfaccién de dicha necesidad resulta indispensable para afrontar con eficiencia y
eficacia los problemas / tramites que aborda la Autoridad Sanitaria Regional y afectan a las
diversas comunas de la Regitn Metropolitana.

Que; abordar en el ambito comunal los problemas derivados del ambiente, control sanitario
y gestion de tramites permitira ala SEREMI DE SALUD el mas eficiente y oportuno ejercicio
de sus facultades, en cuanto Autoridad Sanitaria Regional, y a la Municipalidad, como
Autoridad Local.

Que; abordar coordinadamente los problemas sanitarios entre las institucicnes de la
Administracidn del Estado favorece la optimizacién de la gestion Municipal, por un lado y
de la Autoridad Sanitaria, por olro; mejorando la eficiencia de sus proceses y aumentando
los niveles de satisfaccion usuaria a nivel local y regional.

Que: conforme lo dispuesto en la letra b), del articulo 4°, 1a Ley N° 18.695, Organica
Constitucional de Municipalidades, cuyo texto refundido, coordinado y sistematizado fue
fijado por el D.F.L. N* 1, de 2006, del Ministerio del Interior y Seguridad Publica,
Subsecretaria de Desarrollo Regional y Administrativo; se faculta a éstas para desarrollar,
directamente o con otros organocs de Ia Administracion del Estado, funciones relacionadas
con la salud publica v la proteccion del medio ambiente.

Que: conforme se dispone en el segundo inciso, del articule 5°, de la Ley N° 18.575,
Orgéanica Constitucional de Bases generales de la Administracion del Estado, cuyo texip

_ refundido, coordinado y sistematizado fue aprobado poref D.F.L. N 1/19.653, de 2000 el 5




Ministerio Secretaria General de |a Presidencia; los érganos de la Admi_nistr‘acién del Es_tgdo
deberan cumplir sus cometides coordinadamente y propender a la unidad de accion,
evitando la duplicacion o interferencia de funciones.

Que; ya desde el afic 1991, se han venido celebrando convenios de ceiaberacién‘ en
materias de control sanitario ambiental para que sean ejecutados dentro de los limites
comunales; sin perjuicio de las. potestades legales, funciones y atribuciones que le
competen & 1a Autoridad Sanitaria Regional.

En consecuencia, las partes declaran que:

PRIMERQG: Mediante el presente instrumento, la MUNICIPALIDAD vy la SEREMI DE
SALUD acuerdan colaborar mutuamente en materias de interés relevantes en Salud,
Control Sanitario Ambiental y Gestién de Tramites, para su ejecucion dentro del limite
comunal; sin perjuitio de las potestades, funciones y atribuciones que el ordenamiento
juridico ha entregado exclusiva y excluyentemente a la SEREMI DE SALUD, en su calidad
de Autoridad Sanitaria Regional.

SEGUNDO: En concordancia con lo antes expresado, se entendera, para los efectos de
este conhvenio, por “COLABORACION MATERIAS DE SALUD, CONTROL
SANIT; AMBIENTAL Y GESTION DE TRAMITES", las acciones que realice cada una
de las instifuciones comparecientes, de acuerdo a lo que se indica a continuacion:

1. La MUNICIPALIDAD, en el 4mbito de la comuna, le corfesponderan las siguientes
tareas:

1.1. . Desarrollar, dentro de los limites comunales, de acuerdo a su realidad y
recursos. todas o algunas de las acciones de colaberacion que se deriven
de las lineas tematicas definidas en el ANEXO “Acciones Sanitarias en
Convenio de Colaboracion Municipal”, que se entiende forma parte de
este convenio, para todos los efectos, El detalle de las referidas acciones,
se establecera, previo andlisis y acuerdo, en Mesas de Trabajo que se
cenformaran al efecto, a peticién de una o de ambas partes y con
representantes de ambas instituciones.

1.2.  Orientar y facilitar: de acuerdo a los lineamientos de la SEREMI DE SALUD,
a los interesados en la tramitacidn de peticiones y solicitudes, respecto de
las actividades que sean competencia de esta SEREMI DE SALUD.

1.3. Propenderala homologacién de fines / gires municipales con aquellos que
utiliza la SEREMI DE SALUD, a finde contribuir a Iz facilitacion de la gestién
y agilizacion de los tramites que se efectlan en ambas instituciones,

14. Concumir ante denuncias u otros requerimientos de [a comunidad,
procediendo a2 su verificacion ¥ evaluacion técnica, remitiendo, si
corresponde, los antecedentes a la SEREMI DE SALUD, para los fines que
astime pertinentes,

1.5. Colaborar en Ios Programas / Actividades que elabore fa SEREMI| DE
SALUD, relacionadas a las materias del presente convenio: mejorando con
eflo los servicios municipales sanitarios entregados a la comunidad local y
regional. 3

1.6. Dictar, actualizar ylo, en su caso compatibilizar las respectivas ordenanzas
municipales, que sean necesarias para el debido cumplimiento de las
acciones sanitarias del presente convenio.



5 Las acclones a realizar por la SEREMI DE SALUD, en virud de este convenio,
comprenderan:

21, Darcurso y gestionar, oportunamente, los requerimientos municipales, en el
Ambito sanitario, que ingresen a la SEREMI DE SALUD por los canales
formales de coordinacion establecidos y a través de las diversas plataformas
‘disponibles, segln materias en convenio.

2.2.  Realizar acciones conjuntas o coordinadas en el territorio comunal, de
acuerdo a necesidades emergentes de las partes, en las materias de Salud,
Gontrol Sanitario Ambiental y Gestion de Tramites en Convenio.

23, Coordinar acciones sanitarias locales junto a la Municipalidad y otras
municipalidades de la region, en actividades sanitario ambientaies que
excedan el territorio de una comuna y sean, por tanto, de interés regional.

2.4. Mantener, a traves de la Unidad de Coordinacion Municipal de la SEREMI
DE SALUD, un trabajo técnico profesional y de gestién con el equipo
sanitaric ambiental municipal y otras areas municipales, necesarias para
lograr continuidad, fluidez y eficiencia en las materias y funciones a cumplir.

25 Convocar, sin perjuicio de lo sefialado en el numeral 1.1 precedente, seglin
planificacién institucional y previa coordinacién entre las partes, al equipo
sanitaric ambiental del municipio y otras Areas municipales competentes, a
reuniones o a las constituciones de Mesas de Trabajo, sean de planificacion.
de coordinacidn, de evaluacion yio refroalimentacidn de las acciones
realizadas o a realizar, en cumplimiento de este convenio, con el objeto de
optimizar el trabajo conjunto y sus resultados. Lo anterior, es sin perjuicio de
aguellas reuniones adicionales que sean requeridas, seg(in necesidades
locales.

26. Colaborar con la MUNICIPALIDAD, en caso necesario y segun estimacion
local, en la elaboracién ylo actualizacién de las ordenanzas municipales,
necesarias para el debido cumplimiento de las acciones sanitarias derivadas
del presente Convenio de Colaboracién Municipal. .

27. Colaborar con la MUNICIPALIDAD en la homologacién de fines — giros
municipales con aquelios que utiliza 1a SEREMI DE SALUD, a fin de
contribuir a la facilitacién de la gestion y agilizacion de los tramites que se
efectiien en ambas instituciones.

TERCERO: La SEREMI DE SALUD, para efectos de atender y administrar este Convenio
de Colaboracion, contara con una Unidad formal de Gestién y Coordinacion del mismo; con
el personal técnico, profesional y administrativo adecuado; con la debida dependencia
administrativa. :

CUARTO: La SEREMI DE SALUD, capacitara, sin costo para la MUNICIPALIDAD, & los
profesionales y/o técnicos pertenecientes a los diversos Departamentos / Unidades
municipales, segin competencia, en las diversas areas que comprende el presente
gonvenio, en especial respecto de las materias abordadas en el ANEXO “Acciones
Sanitarias en Convenio de Colaboracién Municipal”, en cuanto a los conceptos
técnicos, juridicos y sanitarios a implementar / operacionalizar en el territorio comunal o
regional, segun correspenda. )

N\ i
Por su parte, la MUNICIPALIDAD colaborara en dichas capacitaciones con la participacion
de sus profesionales, técnicos y personal, pertenecientes a las diversas éreas segun
competencia sanitaria.




Las materias que comprendera el programa de capacitacion, se fijara periddicamente, de
acuerdo a las prioridades que determinen las partes y en relacién a la situacion sanitaria y
epidemiologica regional y local; 1o cual. es sin perjuicio de la realizacién de capacitaciones
adicionales o no programadas, que sean necesarias frente a hechos o situaciones
asociadas a la salud publica.

QUINTO: La dependencia administrativa del personal sanitario ambiental y otras dreas
municipales en colaboracién; coirespondera exclusivamente a la MUNICIPALIDAD.

SEXTO: La MUNICIPALIDAD contara, para estos fines, con los recursos fisicos, materiales
y humanos en niimero suficiente y estable, de acuerdo a sus disponibi}idac_lgs
presupuestarias, y en conformidad con |a Ley Organica Constitucional de Municipalidades,
de forma tal de permitir el adecuado cumplimiento de este convenio.

SEPTIMO: Los Sumarios Sanitarios que lleguen a generarse a causa G con ccasion de la
gjecucion del presente convenio, seran instruidos por la SEREM! DE SALUD, conforme a
las prescripciones del Cédigo Sanitario, imponiendo las sanciones, muitas y las demas
medidas que carrespondan, de acuerdé a dicha codigo.

NOVENO: Las partes vienen a dejar sin efecto, a contar de asta fecha, cualquier acuerdo
0 convenio vigente entre ellas, que se refiera a la temdtica sobre la que trata este -
instrumento,

DECIMO: La personeria de ja Secretaria Regional Ministerial de Saiud de fa Region
Metropolitana, consta en el Decreto Supremo N® 54/2018, del Ministerio de Salud; y, la
personeria del Alcalde MAXIMILIANG RIOS GALLEGUILLOS_, consta en Sentencia de
Proctamacion dictada por el PRIMER Tribunal Electoral de la Regién Metropolitana, de

El presente convenio se firma en cuatro ejemplares de igual tenor ¥ data, guedando dos en
poder de la SEREMI DE SALUD, y dos en poder de la MUNICIPALIDAD,

Q — b —1
OROSGALLEGUILLOS .- o suAzo
oS o o St
ALCALDE g3 1 SECREFARIA REG AL MINISTERIAL DE SALUD
ILUSTRE MUNICIPALIDAD DE }*\ 1“ ¥ REGION METROPOLITANA

LO PRADO




ANEXO

ACCIONES SANITARIAS EN CONVENIO DE COLABORACION MUNICIPAL

LINEA TEMATICA 1: Control Sanitario Ambiental

Objetivo General "Proteger la salud de las personas de los riesgos sanitarios y
ambientales a los cuales se encuentran expuestas por medio de
- acciones de colaboracion, vigilancia, verificacién, prevencion,
educacion y formalizacion”.

A. ALIMENTOS

Accion 1. Gontrol efectivo del comercio. callejero en espacios de uso publico en
coordinacién v planificacion conjunta con las Municipalidades en convenio.
Normativa asociada; DFL N* 725/1968 Cédigo Sanitario del MINSAL y Ley
‘Orgénica Constitucional de Municipalidades.

Accion 2: Colaboracion en la instalacion y funcionamiento de Ferias u Actividades de
cardcter transitoria con el objeto que éstas retnan las condiciones sanitarias
minimas que garanticen la inocuidad de los alimentos, 1a seguridad de los
trabajadores y publicc en general. Normativa asociada; Reglamento
Sanitario de los Alimentos Decreto N* 977/1996 y Decreto N° 594/1999 sobre
Condiciones Sanitarias y Ambientales Basicas en los Lugares de Trabajo,
ambos del MINSAL. !

Accion 3: Colaborar y coordinar la disposicion oporiuna de camién recolector de
residuos domiciliarios; en el caso de decomiso de alimentos. Normativa
asociada: DFL N° 725/1968 Cadigo Sanitario del MINSAL y Reglamento
Sanitario de los Alimentos Decreto N° 877/1996, ambos del MINSAL.

Accion 4; Colaborar con la entrega de informacién sobre fiscalizaciones y citacicnes
realizadas por Ley de Tabaco, para la consolidacion de informacion regional.

8. MAL DE DIGGENES Y MAL DE NOE

Accion 1: Trabajar en forma conjunta con los funcionarios de la SEREMI| de Salud,
incorporando a su personal de las dreas de: Direccién de Desarrolio
Comunitario, Aseo y Ornato, Higiene Ambiental, - Direccidn de Salud
{COSAM) con el objeto de abordar la problematica en forma integral para
propender a otorgar efectiva solucibn al problema de salud publica creado
por personas sanitariamente enfermas. Normativa asociada; DFL N
725/1068 Codigo Sanitario del MINSAL.

C. EMISIONES

Accion 1: Vigilancia e inspeccion coordinada de viviendas que usen calefactores
domiciliarios a lefia en episodios criticos periode mayo-agoesta. Normativa
asociada; D.S. N° 31/2016 del Ministerio del Medio Ambiente, que establece
Plan de Prevencion y Descontaminacion Atmosférica para la Region
Metropolitana, '
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Agcion 2:

Vigilancia coordinada de las actividades de construccién y demolicién
emisoras de polvo, asi como otras actividades de movimiento de mater_!ales
que puedan emitir polvo u otro material al ambiente. Normativa asociada;
DS. N° 144/1961 del MINSAL que Establece Normas para Evitar
Emanaciones o Contaminantes Atmosféricos de Cualquier Naturaleza.

D. ESTABLECIMIENTOS DE LARGA ESTADIA ADULTO MAYOR (ELEAM)

Acecién 1.

Apoyo en actividades de intervencion sobre Establecimientos de Larga
Estadia en beneficio de la proteccion del adulto mayor. Normativa asociada;
DFL N® 725/1968 Cédigo Sanitario del MINSAL; D.S. N° 14/2010 del MINSAL
Reglamento de Establecimientos de Larga Estadia para Adultos Mayores;
Decreto N* 594/1999 sobre Condiciones Sanitarias v Ambientales Basicas
en los Lugares de Trabajo.

LINEA TEMATICA 2: Saiud Laboral

Objetive General “Rroteger 1a salud de los trabajadores de los riesgos inherentes a las

actividades productivas por medio de acciones de colaboracian,
vigitancia, verificacién, prevencién, educacion v formalizacién”

A. SALUD LABORAL

Acclén 1:

Accion 2:

Formalizacién y Denuncias: gestionar apoyo vehicular semanal con ello
otorgar prioridad a los requerimientos comunales que presentan gran
demanda en la Formalizacion y Denuncias. Normativa asociada: DFL N°
725/1968 Cédigo Sanitario del MINSAL y Decreto N* 47/1992 Ordenanza
General de Urbanismo y Construcciones (OGUC) del Ministerio de Vivienda
¥ Urbanismo. :

Vigilancia & Inspeccién en conjunto de actividades productivas en proceso
de formalizacion o ampliacién: mediante ia evaluacion de calificaciones
industriales, informes y resoluciones sanitarias previas al otorgamiento de las
patentes municipales. Normativa asociada; DFL N° 725/1968 Cédigo
Sanitario del MINSAL y Decreto N° 47/1992 Ordenanza General de
Urbanismo vy Construcciones (OGUC) del Ministerio de Vivienda y
Urbanismo.

LINEA TEMATICA 1: ‘oonasis de Nolificacion Obli

Objetivo General ‘Proteger la salud de ias personas de los riesgos sanitarios y

Notificacion Obligatoria establecidas enel DS N° 158/04 Ministerio
de Salud y sus circulares complementarias de acuerds a ia patologia
que se trate, y, otros temas de relevancia®.

A. BRUCELOSIS

Accidn 1:
Accién 2;
Accion 3:

Vigilancia de la Brucelosis a nivel comunal.
Prevencion de la Brucslosis a nivel comunal,

Control de la Brucelosis a nivel comunal.

’



B. CARBUNCO (Antrax)
Accién 1: Vigilancia de la Carbunco a nive! comunal.
Accién 2. Prevenci6n de la Carbunco a nivel comunal.
Accibn 3: Control de la Carbunco a nivel comunal.

C. DENGUE
Accion 1 Vigilancia de la Dengue a nivel comur;al_.
Ascion 2: Prevencion de l2 Dengue a nivel comunal,
Accion 3: Control de la Dengue a nive! comunal.

D. ENFERMEDAD DE CHAGAS (Tripanosomiasis Americana)
Accién 1: Vigilancia de la Enfermedad de Chagas a nivel comunal.
Accitn 2: Prevencion de la Enfermedad de Chagas a nivel comunal.

Accién 3: Control de la Enfermedad de Chagas a nivel comunal.

E. FIEBRE AMARILLA

Agcion 1 Vigitancia de la Fiebre Amarilla a nivel comunal.
Accion 2: Prevencién de la Fiebre Amarilla a nivel comunal.
Accitn 3: Control de la Fiebre Amarilla a rivel comunal,

F. FIEBRE DEL NILO OCCIDENTAL
Aceion 1: Vigilancia de la Fiebre del Nito Occidental a nivel comunal.
Accidn 2: Prevencion de la Fisbre del Nilo Occidental a nivel comunal. -
Accion 3: Control de la Fiebre del Nilo OQccidental a nivel comunal,

G. HIDATIDOSIS (Equinococesis Quistica)
Accién1:  Vigilancia de la Hidatidosis a nivel comunal.
Accion 2: Prevencién de la Hidatidosis 2 nivel comunal.

Accién 3: Control de la Hidatidosis a nivel comunal.

H. LEPTOSPIROSIS
Accion 1. Vigilancia de la Leptospirosis a nivel comunal.
Accidn 2; Prevencion de la Leptospirosis a nivel mmunai.

Accion 3 Control de la Leptospirosis a nivel comunal.




-

I. MALARIA
Accién 1: Vigilancia de la Malaria a nivel comunal,
Atcion 2: Prevencion de la Malaria a nivel cotmunal.

Accion 3: Control de la Malaria a nivel comunal.

J. RABIA :
Accion 1! Vigilancia de fa Rabia Animal a nivel comunal.
Accion 2: Prevencion de la Rabia Animal a nivel comunal.
Accion 3: Contrel de la Rabia Animal a nivel comunal.

Accitn 4: Observacion de animales mordedores,

K. SINDROME CARDIOPULMONAR POR HA NTA VIRUS
Aceion 1: Vigilancia de la Sindrome Cardiepulmonar por Hanta Virus & nivel comunal.
Accion 2: Prevencitn de la Sindrome Cardiopulmonar por Hanta Virus anivel comunal,

Accibn 3: Control de la Sindrome Cardicpullmonar por Hanta Virus a nivel comunal.

L. TRIQUINOSIS
Accion 1: Vigitancia de la Triquinosis a nivel comunal.
Accién 2: Prevencion de la Triquinosis a nivel comunal.

Accidn 3: Control de la Triquinosis a nivel comunal.

M. TENENCIA RESPONSABLE DE MASCOTAS (LEY 21.020)

Accion 1: Vigitancia del Reglamento sobre condiciones de Higiene y Seguridad de los
lugares de mantencion de mascotas y animales de compafia a nivel

comunal,
Accion 2: Promocion de Ia Tenencia Responsable de mascotas a nivel comunal,
Accion 3: Colaboracién en fa calificacién de ciertos especimenes caninos considerados

potencialmente peligrosos.

N. ANIMALES MORDEDORES

Acciones: Por definir segan acuerdos convenidos en Mesas de Trabajo sobre &l tema
y ' planificadas por la SEREMI DE SALUD DE LA REGION
METROPOLITANA en conjunto con las MUNICIPALIDADES,



Objetivo General “‘Proteger la salud de las personas de los riesgos sanitarios y
amblentales a los cuales se encuentran expuesias por medio de
acciones de colaboracién, educacion y formalizacion”.

A. CAPACITACION GENERAL EN MATERIAS SANITARIO AMBIENTALES

Accién 1:

Accidn 2:

Fomentar el cumplimiento de la normativa vigente a través de la
Estandarizacién de los Tramites Sanitarios por medio de la homologacion de
jos conceptos utilizados entre Instituciones. Lo anterior a traves de un
programa de capacitaciones que aborde ia equivalencia de fines/giros y los
procedimientos de las prestaciones realizadas en la SEREMI de Salud de la
Regién Metropolitana.

Capacitar en la gestion de tramites sanitarios para orientar al usuario externo
en la realizacion de sus tramites por medio del uso de plataformas digitales.

Orientar en forma efectiva al Usuarioc con el propésito de facilitar la

Formalizacién de las instalaciones y asi cumplir con a normativa vigente:
Codigo Sanitario (DFL N° 725/1968, Reglamento Sanitario de los alimentos
y sus modificaciones (DFL N° 977/96), Decreto sobre Condiciones Sanitarias
y Ambientales Basicas en los Lugares de Trabajo (594/1999), ambos del
MINSAL, Decreto N° 47/1992 Ordenanza General de Urbanismo y
Construcciones (OGUC) del Ministerio de Vivienda y Urbanismo.




Considerando que el lenguaje de las Instituciones se ha
actuaciones SEREMI DE SALUD y MUNICIPALIDADES en desmedro del conocimiento del

especializade segun sus

usuario; a conlinuacion, se establece una tabla con
actualmente por la SEREMI DE SALUD segun giros de

las equivalencias empleadas
alimentos solicitados por los

Usuarios.
. INSTA " it S
CARRQ D EXPENDER EN CARRO MOTE mnn&&gﬂ:‘gg CON
CON HUESILLOS CON HUESILLOS I e S
ALMATENAR ALIMENOS QUE | BODEGA DE ALIMENTOS NG
NO REQUIEREN PERECIBLES TRAMITE
REFRIGERACION INMEDIATO
ALMACENAMIENTO | ALMACENAR ALIMENTOS BODEGA DE ALIMENTOS
TIPO BODEGA CONGELADOS CONGELADOS
ALMACENAR ALIMENTOS BODEGA DE ALIMENTOS
QUE REQUIEREN Fenee oo
REFRIGERACION :
DISTRIBUIR ALIMENTOS GUE BISTRIBUIDORA DE
NO REQUIEREN ALIMENTOS NO PERECIBLES |
REFRIGERACION __TRAMITE INMEDIATO
DISTRIBUCION DE DISTRIBUIR ALIMENTOS DISTRIBUIDORA DE
ALIMENTOS CONGELADQS ALIMENTOS CONGELADOS
Dmmmﬂ%’gﬁgg 0S QUE DISTRIBUIDORA DE
R o oo BB ALIMENTOS PERECIBLES
ELABORAR ADITIVOS PARA | ELABORADORA DE ADFTVOS |
LA INDUSTRIA DE PARA LA INDUSTRIA DE
ALIMENTOS ALIMENTOS .
ELABORAR ALIMENTOS PARA FAm'iﬁagE o,
! ~ DEPORTISTAS parhis OSST o
ELABORAR CECINAS Y/0 | FABRICA O ELABORADGRADE
HAMBURGUESAS CECINAS Y/O HAMBURGUEZAS
ELABORAR CONFITURAS 0| FABRICA O ELABORABORA DE
o en MERMELADAS, FRUTAS
CONFITADAS, JALEAS
ELABORAR EMPAREDADOS B b
QUE NO REQUIEREN psrdeiiobe
_ COCCION
m;g%’é%i pe | ELABORAR EMPAREDADOS ~ ELABORADORA DE
_. QUE REQUIEREN COCCION EMPAREDADOS
ALIMENTOS . :
PEASORAR ARt ELABORADORA DE AGUA
POTABLE TRATADA CON Y SiN
TRATADAS i
| ELABORAR INFUSIONES DE | GAFETERIA EXPENDIO BETE—
TE Y CAFE Y CAFE
FABRICA O ELABORADORA DE
. os | JUGOS D ZUMOS DE FRUTAS U
: CONCENTRADOS, NECTAR DE
FRUTA
ELABORAR MANTECAS, | FABRIGA O ELABORADORA BE
GRASAS, ACEITES GRASAS, MANTECAS, ACEITES,
| MARGARINAS MARGARINAS
ELABORAR MEZCLAS PARA /| ELABORADORA DE MEZELAS
HELADOS PARA HELADOS




ELABORAR PLATOS

ELABORAR PRODUCTOS DE

LATC ELABORADORA DE PLATOS
PREPARADOS QUE NO
REGUIEREN COCCION PREPARADOS
ELABORADORA DE PLATOS
ELABORAR PLATOS PREPARADOS, ASADURIA DE
PREPARADOS QUE AVES, ELABORADORA DE
REQUIEREN COCCION PIZZAS, ELABORADORA DE
EMPANADAS _
_ EABRICA O ELABORADORA DE
ELABORAR PRODUCTOS DE |  CONFITES, CHOCOLATES,
CONFITERIA POLVOS PARA PREPARAR
POSTRES Y REFERESCOS
FABRICA O ELABORADORA DE

PASTELES, MASAS DULCES

PASTELERIA CON O SIN RELLENO, RELLENG
DE CUCHUFLIS
FABRICA O ELABORADORA DE
ELABORAR SALSAS Y SALSAS, MAYONESA,
ADEREZOS ADEREZOS, VINAGRE,
_ SUCEDANEQ DE LIMON ;
_ FABRICA O ELABORADORA D
%ggmﬁggg%&igg‘ ALIMENTOS PARA REGIMENES
: ESPECIALES
ELABORAR SUPLEMENTOS | FABRICA O ELABORADORA DE
AUMENTARIOS SUPLEMENTOS ALIMENTARIOS
~ 1 FABRICA O ELABORADORA DE
ELABORAR ALIMENTOS | ALIMENTOS DESHIDRATADOS,
DESHIDRATADOS ELABORADORA DE CALDOS Y
- SOPAS DESHIDRATAS
FABRICA O ELABORADORA DE
ELABORAR BEBIDAS BEBIDAS ANALCOHOLICAS,
ANALCOHOLICAS BEBIDA DE FANTASIA, BEBIDA |
HEFRESCANTE DE FRUTA
" FABRICA O ELABORADORA DE
ELABGRAR CONSERVAS ol st
FABHICA O ELABORADORA DE
ELABORAR HELADOS HELADOS, MAQUINA
AUTOMATICA DE HELADOS
s _ EABRICA O ELABORADORA DE
EL ABORAR HIELO sy
FABRICA O ELABORADORA DE
S ol e PRODUCTOS LACTEOS,
PRODUCTOS LACTEOS MANJAR, QUESOS.
MANTEQUILLAS, YOGURT, .
_ LECHE EN POLVO, SEDILE
. MOLINO, ELABORADORA DE
ELABORAR HARINA ey
FABRICA O ELABORADORA DE
PAN, MASAS HORNEADAS CON
O SIN RELLENO,
AMASANDERIA, MEZCLAS
- _ PARA PANIFICACION,
ELABORAR PRODUSTOSOF | _ELABORADORA DE MASAS
CRUDAS CON Y SIN RELLENO,
RELLENO DE CUCHUFLIS,
HORNEO DE PAN Y MASAS
- " : DULCES
ELABOFARFIDEOSY | FABRICA O ELABORADORA DE
—["FABRICA O ELABORADORA DE
ELABORAR PRODUCTOS P%?:%Acl:rsoss%?r%?%é
FARINACEOS PARA COCTEL | pamMiTAS, TORTILLAS DE MAIZ,
il _ PAPAS FRITAS
EABAIGA O ELABORADORA DE
Emgf_’ggg:ﬁ;gs HARA CEREALES PARA EL

DESAYUNO
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FABRICA O ELABORADORA DE
ELABORAR ALIMENTOS MOTE, MAICENA, SEMOLA,
DERIVADOS DE CEREALES Y | CHUNO, SALVADO DE TRIGO,
~ TUBERCULOS POLENTA, CHUCHOCA,
GERMEN DE TRIGO
ELABORAR AGENTES FABRICA O ELABORADORA DE
LEUDANTES Y LEVADURAS LEVADURAS Y AGENTES
DE PANIFICACION LEUDANTES
ELABORAR CON CONSumo |  CAFETERIA, RESTORANT,
_ FUENTE DE SODA, CASINO.,
REQUIEREN GOCGION o
EMPAREDADOS FRIOS
S A EOIAR 5O GO CAFETERIA, RESTORANT.
_ : FUENTE DE SODA, CASINO,
EMPAREDADOS QUE g e e
REQUIEREN COCCION B
- - EMPAREDADOS CALIENTES
CAFETERIA, RESTORANT,
ELABORAA CON CONSUMO | FUENTE DE SODA, CASING,
INFUSIONES DETEO CAFE | .  ELABORACION DE
LOCAL DE : | EMPAREDADOS CALIENTES
ELABORACIONDE | ¢\ \BORAR CON CONSUMO | CAFETERIA, RESTORANT
ALIMENTOS CON . FUENTE DE SODA, CASING,
c : JUGOS O ZUMODS DE FRUTAS :
ONSUMO s ELABORACION DE
EMPAREDADOS CALIENTES
ELABORAR CON CONSUMO RESTORANT, FUENTE DE
PLATOS PREPARADOS QUE SO CASING
NO REQUIEREN COGCION .G
ELABORAR CON CONSUMO |  RESTORANT, FUENTE DE
SODA, CASINO, ASADURIA DE
PLATOS PREPARADOS QUE
REQUIEREN COCGION AVES, ELABORACION DE
EMPANADAS, PIZZERIA
ELABORAR CON CONSUMO | AMASANDERIA EABRAICA BE
PRODUGTOS DE PANADERIA " PAN
ELABORAR CON CONSUMO | ELABORADORA DE PASTELES
| PRODUCTOS DE PASTELERIA CAFETERIA
ELABORAR CON CONSUNO
AL PASO EMPAREDADOS ‘
QUE NO REQUIEREN
COCCION
ELABORAR CON CONSUMO
AL PASO EMPAREDADOS
QUE REQUIEREN COCCION
" ELABORAR CON CONSUMO
= A piea T CSIONESDETE | o aeeremin, ELABORACION Y
LOCAL DE L —| EXPENDIO DE EMPAREDADOS
ELABORACION DE | ELASOFAR CON CONSUMD | ol =0 CALIENTES AL PASO,
AL PASQ JUGOS O ZUMOS - . PA
ALIMENTOS CON - HORNED DE PIZZAS, HORNED
DE FRUTAS U HORTALIZAS - )
CONSUMO AL PASG | DE EMPANADAS,
ELABORAR CON CONSUMO .
ELABORAGION DE PLATOS
e AENTD PREPARADOS FRIOS
Skt CONGELADDS -
" [TELABORAR CON CONSUND
AL PASQ PLATOS
PREPARADOS QUE NO
REQUIEREN COCCION
ELABORAR CON GONSUMO
AL PASO PLATOS
PREPARADOS QUE
REQUIEREN COCCION
ENVASAR ALIMENTOS ENVASADORA DE ALIMENTOS
CONGELADOS CONGELADOS
LOCAL DE ENVASAR ALIMENTOS QUE Eg\éagg?acl}_g e il
ELABORACION TIPO NO REQUIEREN AVTORZADAE
ENVASADORA REFRIGERACION | TRANITE Do
ENVASAR ALIMENTOS GUE | ENVASADORA DE ALIMENTOS
REQUIEREN PERECIBLES DE FABRICAS
REFRIGERAGION AUTORIZADAS
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: ENVASADORAD E AGUA
E_NVASAF‘., AGUA MINERAL MINERAL
J | PROCESADORA O
rCeSATMELY | EnvaSADORADEMIEL Y
2y PRODUCTOS APICOLAS |
PACCESAR AZUCAR PROCESADORA DE AZUCAR
PROCESAR PESCADOS, PROCESADORA DE
MARISCOS Y PRODUCTOS PESCADOS, MARISCOS Y
DEL MAR PRODUCTOS DEL MAR
"PROCESAR SAL, ESPECIAS Y PROCESADORA DE SAL,
CONDIMENTOS ESPECIAS, Y CONDIMENTOS
PROCESAR FAUTAS PROCESADORA DE FRUTAS,
| HORTALIZAS Y HORTALIZAS Y CHAMPINONES,
CHAMPINONES PELADO DE PAPAS
365 el ENVASADORA DE TE, CAFE,
PROCESAR ESTIMULANTES ¥ | YERBA MATE, SUCEDANEQ DE
FRUITIVOS CAFE, HIERBAS ARDMATICAS
PARA INFUSION
LOCAL DE PROCESAR ENCURTIDOS PROCESADORA DE
ELABORACION TIPO ENCURTIDOS
PROCESADORA Y
PROCESADORA .
PROCESAR FRUTOS SECOS ENVASADORA DE FRUTOS
SECOS
PROCESAR CARNE Y
SUBPRODUCTOS
COMESTIBLES DE GANADO
MAYOR
P.nocssm_m?gg ¥
SUBPRODUC ,
COMESTIBLES DE GANADO PRQCZ?B%%%ADBE%’S““ES Y
‘MENOR
PROCESAR CARNE Y
~ SUBPRODUCTOS
COMESTIBLES DE AVE Y
OTRAS ESPECIES DISTINTAS
AL GANADO
PAOCESAR PRODUCTOS PROCESADORA DE
LACTEOS PRODUCTOS LACTEOS
BROCESAR MOTE PROCESADORA DEMOTE
EXPENDER ALIMENTOS ALCACEN GON EXPENDIO DE
CONGELADOS CECINAS, PRODUCTOS
EXPENDER ALIMENTOS QUE LAGTEOS, PAN, BEBIDAS,
NO REQUIEREN CONFITES, ABARROTES,
REERIGERAGION HELADOS, ALIMENTOS
EXPENDER GECINAS CONGELADOS, PASTELES,
EXPENDER LECHE Y MASAS DULCES HORNEADAS,
PRODUCTOB LACTEOS EMPANADAS
EXPENDER HELADOS FABRICAS AUTORIZADAS
ENVASADOS  EXPENDIO DE HUEVOS,
1 EXPENDIO DE FRUTOS SECOS,
EXPENDER PRODUCTOS DE FRUTAS Y HORTALIZAS
LOCAL DE EXPENDIO b mma?gtljn?nﬁgnm‘ro
DE ALIMENTOS EXPENDIO DE EMPAREDADOS
HPEND@&Q‘%&“"DOS ENVASADOS DE FABRICAS
AUTORIZADAS '
EXPENDER PLATOS P%’Em%g gﬁviﬁc?oss- DE
PREPARADOS ENVASADOS AR SV .
FABRICAS AUTORIZADAS |
EXPENDEA CARNES Y
| SUBPRODUCTOS CARNEQS _
EXPENDER AVES FAENADAS CARNICERIA
¥ SUBPRODUCTOS
CARNEQS DE AVES
EXPENDER PESCADOS,
. MARISCOS Y PRODUCTOS PESCADERIA
DEL MAR
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EXPENDER CON CONSUMO _%ﬂﬁfg&gﬁgﬁg'g@s
BEBIDAS ANALCOHOLICAS FABRICAS AUTORIZADAS
EXPENDER CON CONSUMO | EXPENDIO DE EMPAREDAGGS
EMPAREDADOS QUE NO FRIOS DE FABRICAS
REQUIEREN COCCION AUTORIZADAS _,
| EXPENDER CON CONSUMO | EXPENDIO DE EMPAREDADDS
EMPAREDADOS QUE CALIENTES DE FABRICAS
REQUIEREN COCCION AUTORIZADAS
: EXPENDIO DE HELADOS
e e (CORGONEIMD | ol Gratng DE FARRIGAB'
LOCAL DE EXPENDIO . EXPENDIO DE MOTE GON
DE ALIMENTOS CON | EXPENDER GON CONSUMO HUESIIBCBE Py
CONSUMO MOTE CON HUESILLOS . AUTORIZADAS
EXPENDER CON CONSUMO
PLATOS PREPARADOS QUE EXPENDIO DE PLATOS
NO REQUIEREN COCCION PREPARADOS FRIOS Y
2 EXPENDER CON CONSUMO CALIENTES DE FABRICAS
PLATOS PREPARADOS QUE AUTORIZADAS
REQUIEREN COCGION
EXPENDIO DE PRODUGTSS DE
gggggﬁgggg g&ﬁ%‘é‘g& PANADERIA DE FABRICAS
AUTORIZADAS
EXPENDER CON CONSUMO apfgg&gagnggggcggﬁsm
PRODUCTOS DE PASTELERIA et
EXPENDER CON CONSUND EXPENDIO DE BEBIDAS
AL PASO BEBIDAS ANALCOHOLICAS DE
ANALCOHOLICAS FABRICAS AUTORIZADAS
Eﬁ’ g:gg%ﬁgﬁggﬁ%go EXPENDIO DE EMPAREDADOS
: : FRIOS DE FABRICAS
QUE NO REQUIEREN
AUTORIZADAS
. COCCION ;
EXPENDER CON CONSUMO | EXPENDIO DE EMPAREDADSS
AL PASO EMPAREDADOS CALIENTES DE FABRICAS
| QUE REQUIEREN COCCION _ AUTORIZADAS
EXPENDER GON CONSUMO EXPENDIO DE HELADOS
LOCAL DE EXPENDIO AL PASO HELADOS FRACCIONADOS DE FABRICAS
DE ALIMENTOS CON FRACCIONADOS AUTORIZADAS |
CONSUMO AL PASO | EXPENDER GON CONSUNG EXPENDIO DE MOTE CON
AL PASO MOTE CON HUESILLOS DE FABRICAS
HUESILLOS AUTORIZADAS
EXPEEESES%U;‘ CONSUMO T xPENDIO DE MOTE GON
LATOS HUESILLOS DE FABRICAS
PREPARADOS QUE NO
AUTORIZADAS
REQUIEREN coccg:m
EXPENDER CON CONSUMO
AL PASO INFUSIONES DE TE | EXPENDIO [:,Ec:fﬁgs’o“’z& TE
Y CAFE : :
EXPENDER CON CONSUMO | EXPENDIO DE PROBUCTGS DE
AL PASO PRODUCTOS DE PASTELERIA DE FABRICAS
PASTELERIA AUTORIZADAS
PRODUCIA (FAENAR) CARNE
Y SUBPRODUCTOS DE AVES
Y OTRAS ESPECIES
 LOCAL DE DISTINTAS AL GANADO
PRODUCCION TIPO | PRODUGIR (FAENAR) CARNE
MATADERO Y suaﬁonu%%s DE MATADERO
GANADO MAYOR
PRODUCIR (FAENAR) GARNE
Y SUBPRODUCTOS DE
GANADO MENOR
Al e EXPENDER EN PUESTO | EXPENDIO DE ALMENTOS NG
il e ALIMENTOS QUE NO PERECIBLES DE FABRICAS
: REQUIEREN AUTORIZADAS TRAMITE
REFRIGERACION INMEDIATO




EXPENDIO DE HELADOS

EXPENDER EN PUESTO ENVASADOS DE FABRICAS
HELADOS ENVASADOS AUTORIZADAS
TRAMITE INMEDIATO
; CARRO EXPENDIO DE CARNE
mﬁg“@”‘gﬂg&%@% Y SUBPRODUCTOS CARNEOS
Worrestin : DE MATADEROS
AUTORIZADOS
EXPENDER EN PUESTO EXPENDIO DE FRUTAS ¥
FRUTAS Y HORTALIZAS HORTALIZAS FRESCAS
__FRESCAS TRAMITE INMEDIATO
EXPENDER EN PUESTO CARRO EXPENDIO DE
PESCADOS, MARISCOS Y PESCADOS, MARISCOS Y
PRODUCTOS DEL MAR PRODUCTOS DEL MAR
' EXPENDIO EN PUESTO DE
EXPENDER EN PUESTO QUESOS Y CECINAS
QUESOS Y CECINAS FRACCIONADAS ENVASADAS
FRACCIONADAS ENVASADAS | DE FABRICAS AUTORIZADAS
_ TRAMITE INMEDIATO
EXPENDER EN PUESTO TE ¥ Exp%ﬁ%’;&%& EN
CAFE EN TERMOS SELLADOS i g oot
COCINAR ¥ EXPENDER EN
PUESTO EMPANADAS DE
: QUESO CARRO O QUISCO DE FRITURA
COCINAR ¥ EXPENDER EN | DE EMPANADAS DE QUESO,
PUESTO MASAS CRUDAS SIN | MASAS CRUDAS SIN RELLENO
RELLENO Y VEGETALES PROCESADOS,
COCINAR Y EXPENDER EN DE FABRICAS AUTORIZADAS
PUESTO VEGETALES
PROCESADOS
ELABOSAR Y EXPENDER EN
PUESTO EMPAREDADOS CARRO O QUIOSCO DE
CALIENTES A BASEDE | ELABORACION Y EXPENDIO DE
CEGINAS COCIDAS . EMPAREDADQS CALIENTES Y
ELABORAR Y EXPENDEREN | FRIOS A BASE DE CECINAS
PUESTO EMPAREDADOS COCINAS DE FABRICAS
FRIOS A BASE DE CECINAS AUTORIZADAS
_COCIDAS
ey peroen o | o CTOORIOSCOTE
PUESTO FRUTA FRESCA EXPER
s bty | FRUTOS SECOS CONFITADOS
: TRAMITE INMEDIATO
ELABORAR Y EXPENDER EN Em%;‘?glguo\? g{ﬁ%?eg!% DE
PUESTO FRUTOS SECOS JaA :
e FRUTOS SECOS CONFITADOS
NFIT ' TRAMITE INMEDIATO
CABRO O QUIOSCO.DE
ELABORAR Y EXPENDER EN | ELABORACION Y EXPENDIO DE
PUESTO HIELO GRANIZADD HIELO GRANIZADO
SABORIZADO SABORIZADO
TRAMITE INVIEDIATO
: CARRO O QUIOSCO DE
ELABORAR Y EXPENDER EN e
ELABORACION Y EXPENDIO DE
PUESTO I%FUC%JENES DE TE oV BAPE
: TRAMITE INMEDIATO
ELABORAR Y EXPENDEREN | ¢, S5000 0\ Sxpenio F
PUESTO JUGOS DE FRUTAS s N UIE
- it sl S JUGOS DE FRUTAS CITRICAS
TRAMITE INMEDIATO
: CARRO O QUIOSCO DE
ELABORAR Y EXPENDER EN | ELABORACION Y EXPENDIO DE
PUESTO PALOMITAS DE MAIZ PALOMITAS DE MAIZ Y
¥ ALGODON DE AZUCAR ALGODON DE AZUCAR
3 Y TRAMITE INMEDIATO
ELABORAR CECINAS Y/O
HAMBURGUESAS /4
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ELABORAR EMPAREDADOS
QUE NO REQUIEREN
COCCION

ELABORAR EMPAREDADOS
QUE REQUIEREN COCCION
ELABORAR HELADOS

LOCAL DE EXPENDIO
Y ELABORACION DE

ELABORAR PLATOS |
PREPARADOS QUE NO -
REQUIEREN COCCION

ELABORAR PLATOS
PREPARADOS QUE
REQUIEREN COCCION |
ELABORAR PRODUCTOS DE
" PANADERIA

ELABORAR PRODUCTOS DE
PASTELERIA

ENVASAR ALIMENTOS
CONGELADOS

ENVASAR ALIMENTOS GUE
- NO REQUIEREN -
REFRIGERACION

ENVASAR ALIMENTOS QUE
REQUIEREN
REFRIGERACION

EXPENDER ALIMENTOS

CONGELADOS

EXPENDER ALIMENTOS QUE
NO REQUIEREN
REFRIGERACION

"EXPENDER AVES FAENADAS
Y SUBPRODUCTOS
CARNEOS DE AVE

EXPENDER CARNE Y
SUBPRODUCTOS CARNEOS

EXPENDER CECINAS

EXPENDER EMPAREDADOS
ENVASADOS

EXPENDER HELADOS
ENVASADOS Y/Q
. FRACCIONADOS
EXPENDER LECHE Y
PRODUCTOS LACTECS

EXPENDER PESCADOS,
MARISCOS Y PRODUCTOS
DEL MAR

EXPENDER PLATOS
PREPARADOS ENVASADOS

EXPENDER PRODUCTOS DE
PASTELERIA

PROCESAR CARINE ¥
SUBPRODUCTOS
COMESTIBLES DE GANADO
MENOR

PROCESAR CARNE ¥
SUBPRODUCTQS
COMESTIBLES DE AVES Y
OTRAS ESPECIES
DISTINTAS AL GANADO
PROCESAR CARNE Y
SUBPRODUCTOS
COMESTIBLES DE GANADO
MAYOR

PROCESAR FRUTAS,
HORTALIZAS Y
CHAMPINONES

PROCESAR PRODUCTGS

LACTEQS

SUPERMERCADQS,
SUPERMERCADO CON
ELABORACION U OTRO GIRO
CON ELABORACION Y
EXPENDIO (Ej. Cafeteria, Fuente
de Soda, Asaduria de Aves)

CAFETERIA, FUENTE DE SODA,
ASADURIA DE AVES




VENDEDOR
AMBULANTE

AMBULANTE EXPENDIO DE

1

EXPENDER ALGODON DE ALGODON DE AZUCAR
AZUCAR ENVASADO ENVASADO
RN TRAMITE INMEDIATO
L AMBULANTE EXPENDIO DE
EXPENDER ALMENTOS | ALIMENTOS ENVASADOS QUE
Sodant NO REQUIEREN
REQUIERE REFRIGERAC!
REFRIGERACION B ON
_ TRAMITE INMEDIATO
£y AMBULANTE EXPENDIO DE
E’;ﬁ“&gﬁg&%@s BEBIDAS ANALCOHOLICAS
e ENVASADAS
ENVASADAS : :
. TRAMITE INMEDIATO
AMBULANTE EXPENDIO DE
EXPENDER FRUTAS FRUTAS FRESCAS
FRESCAS CONFITADAS GONFITADAS
TRAMITE INMEDIATO
AMBULANTE EXPENDIO DE
EXPENDER FRUTAS Y FRUTAS Y HORTALIZAS
HORTALIZAS FRESCAS FRESCAS
TRAMITE INMEDIATO
AMBULANTE EXPENDIO DE
EXPENDER FRUTOS SECOS FRUTOS SECOS
TRAMITE INMEDIATO
AMBULANTE EXPENDIO DE
Exp_m%%mi?f%%secos FRUTOS SECOS CONFITADOS
Sl TRAMITE INMEDIATO
EXPENDER HELADOS %wm&e&m%ggs
ENVASADOS ot
; TRAMITE INMEDIATO
EXPENDER INFUSIONES BE | AMBULANTE EXPENDIO DE TE
TE Y/O CAFE EN TERMO ¥/Q TE EN TERMO SELLADO
SELLADO TRAMITE INVEDIATO
T AMBULANTE EXPENDIO DE
EXPENDER, mgsoul.cﬁs NS ILOED ENVASAIAS
TRAMITE INVEDIATO
_ AMBULANTE EXPENDIO DE
EXPENDER PALOMITAS DE PALOMITAS DE MAIZ
MAIZ ENVASADAS ENVASADAS

TRAMITE INMEDIATO
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Creacion de Perfil:

i

‘Crear perfil usuario en fa plataforma digital ASDigital, con un correo
electrénico valido y que pueda ser utilizado por e usuario.

1.2 ‘Toda la comunicacion posterior con la SEREMI DE SALUD, se
realizara a través de la plataforma digital.

Requisitos: |

2.1 Realizar simulazion en el ASDigital, para conacer los requisitos que
se exigen, para el tipo de actividad que se desea realizar. '

Ingreso: )

31 Obtener formulario en forma presencial o descargar de la pégina web.
3.2 Obtener autorizacién Municipal de acuerdo al Plano Regulador o
Certificado de Microempresa Familiar, segin corresponda,

33 Ingresar formulario completo con la solicitud del tramite que se guiere
realizar,

3.4 " Adjuntar antecedentes requeridos,

3.5 Acreditar los beneficios sociales cuando corresponda.

Revision:

4.1 Pagar el trémite via internet o en forma presencial, imprimiendo el
comprobante para pago (el proceso se inicia sélo al momento de
pagar el tramite, si usted no lo hace, no se dara curso a su solicitud).

42 Esperar &l envié de la notificacién via correo electrénico, del resultado
de su solicitud (autorizacién o rechazo).

Término: _

8.1 Descargar la resolucion desde ASDigital o retirar en forma presencial.



